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Sr. Presidente

Concejo Deliberante de Ushuaia
Don Juan Carlos PINO

S / D

Por medio de la presente me dirijo a Ud. a los
efectos de incorporar al Boletin de Asuntos Entrados de la proxima Sesion
Ordinaria, el siguiente Proyecto de Resolucion, declarando de Interés Municipal
al proyecto de cine documental independiente denominado E/ sabor popular,
desde el fin del mundo hacia los origenes de la cocina tradicional, autoria de
los estudiantes de la carrera de Disefio, Imagen y Sonido del C.E.N.T. N° 11 de
la ciudad de Ushuaia.

El mismo se presenta acompafiado por sus
correspondientes fundamentos, tal lo establecido en el articulo 94° del
Reglamento Interno, Decreto C.D. N° 09/2009.

~

Silvio BOCCHICCHIO
Concejal ECoS
Concejo Deliberante Ushuaia

“Las Islas Malvinas, Georgias y Sandwich del Sur y los Hielos Continentales, son y serdn Argentinos”



“2018-Afio de los 44 Héroes del Submarino ARA San Juan”

Concejo Deliberante
de la Ciudad de Ushuaia

FUNDAMENTOS

Veronica Beltran y Emanuel Cabezas, estudiantes de la carrera de Disefio,
Imagen y Sonido del C.E.N.T. N°11 de Ushuaia trabajan en la realizaciéon de un
video documental independiente denominado “E/ sabor popular: desde el fin del
mundo hacia los origenes de la cocina tradicional’.

El trabajo audiovisual de factura propia como integrantes de la productora
Viento del Sur, propone seguir el rastro de cinco ingredientes muy difundidos
en toda cocina tradicional como lo son el aji, el arroz, la papa, el tomate y el
trigo, partiendo desde Ushuaia, investigando el origen de cada elemento y sus

difundidas aplicaciones.

“Estos ingredientes, elegidos por su valor historico y cultural, seran e hilo
conductor y determinaran el recorrido de documental, se exploraran sus
origenes, evolucion, y las rutas que los distribuyeron alrededor del mundo, y se
documentaran los ritos, costumbres, y tradiciones en su elaboracion y

consumo actual”, sefalan los autores.

De acuerdo al proyecto, que se adjunta como parte integrante de estos
fundamentos, los autores anticipan que el documental se estructurara en
capitulos de una duracién aproximada de 20 a 25 minutos, con un formato

estructurado para cada uno de ellos.

Beltran y Cabezas se encuentran abocados ahora a la investigacion previa
para hacer el documental, y a la programacién logistica para el proceso de
realizacion, el que requerira de una agenda de viajes por todo el mundo,
visitando paises de los cinco continentes, como la parte andina de Sudamérica
y Brasil hasta México, paises asiaticos como Tailandia o India, europeos como
Espafa y Portugal, africanos como Egipto y Marruecos y de Oceania como
Paptia y Guinea.

“Las Islas Malvinas, Georgias y Sandwich del Sur y los Hielos Continentales, son y serdn Argentinos”



“2018-Afio de los 44 Héroes del Submarino ARA San Juan”

Concejo Deliberante
de [a Ciudad de Ushuaia

Entre los interesantes fundamentos del proyecto, se destacan definiciones
como la afirmacion de que “la historia de los alimentos esta asociada, entre
otros, a la de la tecnologia, a los viajes y conexiones de ofras zonas
geograficas, y a los intercambios comerciales. No siempre se comid lo mismo,
ni de la misma manera. A lo largo del tiempo se han ido afiadiendo a la dieta

nuevos alimentos y nuevas formas de cocinarlos”.

Y anticipan que el principal motor del documental es “propiciar el entendimiento
en un mundo diverso mediante el aprendizaje sobre el funcionamiento de
diferentes culturas en relacién a un aspecto tan amplio y distinguido como es la

alimentacion”.

‘Reconocer, aceptar y convivir con todas las formas de pensar y de ser no
implica renunciar a las propias creencias. Aprender sobre otras culturas abre la
oportunidad de extender los horizontes para percibir otras formas de ver el
mundo, de concebir la realidad; aceptar otros criterios, y ser pacientes y
dispuestos a considerar otros puntos de vista. El respeto a la diversidad es un
pilar fundamental en la erradicacion del racismo, la xenofobia y la intolerancia’,
explican los autores del proyecto.

El Concejo Deliberante tiene, entre sus facultades, destacar las propuestas de
contenido cultural realizado por miembros de la comunidad, en la certeza de
que nuestra sociedad no debe ser solo consumidora de productos y bienes
culturales, sino que merece y debe ser promotora de estos contenidos y, de ser

posible, exportarlos al resto del pais y del mundo.

Por todo ello, es que solicito a mis pares su acompafiamiento para aprobar el

Silvio BOCCHICCHIO
Concejal ECoS )
Concejo Deliberante Ushuaia

presente Proyecto de Resolucién:

“Las Islas Malvinas, Georgias y Sandwich del Sur y los Hielos Continentales, son y serdn Argentinos”



Ushuaia, 03 de agosto de 2018

Sr. Concejal de Ushuaia

Silvio Bocchicchio

Partido ECoS

S / D:

Gabriela Verénica Beltran - DNI 30.128.987 y Emanuel Cabezas - DNI
31.561.154, alumnos de la carrera de Disefio, Imagen y Sonido del C.E.N.T. N° 11 de la ciudad de Ushuaia y
titulares del emprendimiento de Disefio Grafico, Web y Audiovisual “Viento del Sur”, tenemos el agrado de
dirigiros a Ud. a fin de solicitar la Declaracion de Interés Municipal del Proyecto de Cine Documental

Independiente: “El Sabor Popular - desde el Fin del Mundo hacia los origenes de la cocina tradicional”, del
que somos autores.

Motiva la solicitud la necesidad de contar con el aval Municipal, dadas las
caracteristicas de la investigacion, que le aportara un respaldo y mayor firmeza al proyecto en el que de
manera independiente, nos encontramos trabajando.

Adjuntamos a tal fin, copia del proyecto a los fines que considere
necesarios, y quedamos a su disposicién por cualquier consulta o sugerencia.

Sin otro particular y a la espera de una favorable respuesta, saludamos a
Ud. muy atentamente. :
(. D
Gabriela Veronica Beltran
130.128.987

131.561.154

facebook: https://www.facebook.com/elsaborpopular/ (en construccion)
e-mail: elsaborpopular@gmail.com

web: http://elsaborpopular.com (en construccion)

teléfono / whatsapp: +54 (2901) - 15604686 / +54 (2901) - 15447165
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Documental

EL SABOR POPULAR
desde ef Fin dol Mundo facia fos origenes de [z cocina tradiipnal
Emanuel Cabezag Yy Verénica Beltran

El Sabor 4
Popular %

desde el Fin del Mund, hacia los origenes 4z 4 cocina tradiciona(

DOCUMENTAL

Tipoy denominacién de la propuesta

Cine Documental: “El Sabor Popular - desde el Fin del Mundo hacia los origenes de la cocina tradicional”

Objetivo general

Investigar cinco de los ingredientes mas importantes de la cocina tradicional, partiendo desde Ushuaia,
Tierra del Fuego, Argentina:
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Documental
EL SABOR POPULAR

desde el Fin del Mundo hacia los origenes de la cocina tradicional
Emanuel Cabezas y Verénica Beltran

En el documental se investigaran cinco de los ingredientes mas utilizados en las cocinas del mundo,
seleccionados por su valor histérico y cultural. Estos ingredientes funcionaran como hilo conductor y determinaran
el recorrido del documental. Se exploraran sus origenes, evolucién y las rutas que los distribuyeron alrededor del
mundo y se documentaran los ritos, costumbres y tradiciones en su elaboracién y consumo actual.

Objetivos especificos

Responder tres preguntas basicas en relacion a cada ingrediente:

Historia - ¢ Cuél es el origen del ingrediente?
Ruta - ;Como se distribuy6 alrededor del mundo?
Tradicién y Cultura - ; Cémo se emplea hoy?

Las respuestas a estas preguntas daran desarrollo al documental.
Para ello, se investigara:

e La historia de los ingredientes, la conexién y las rutas entre sus origenes y los paises donde
actualmente son empleados.

e FEl grado de complejidad de los platos tipicos de cada pafs y la relacion con la idiosincrasia de la
sociedad. Cémo se vincula la alimentacién con las creencias, Ia religién, los ritos y tradiciones.

e La relacion entre centros de produccién y consumo e influencia de la globalizacion.

Estructura y formato

El documental se estructurara en capitulos con una duracién aproximada de 20 a 25 minutos, centrados en
cada uno de los cinco ingredientes: Aji, Arroz, Papa, Tomate y Trigo. Todos los capitulos tendran un formato
comun organizado de la siguiente manera:

e Introduccion especifica del capitulo: incluird el ingrediente, los personajes principales, y una
pregunta-conflicto que actie como disparador.
Introduccion general: comun a todos los capitulos del documental.
Desarrollo del capitulo: se incluiran entrevistas, escenas iconicas de cada lugar y escenas artisticas que
actien como separadores de secuencias o escenas.

e Cierre del capitulo: se hara una conclusién tomando como referencia la pregunta inicial.

Propuesta Estética

Color: Se hara énfasis en la variedad de colores presentes en los alimentos, con una paleta basica de
colores tierra, ladrillo y ocre y con el color cian a modo de contraste.

facebook: hitps:/Aww facebook.com/elsaborpopular/
e-mail: elsaborpopular@gmail.com

web: hitp://elsaborpopular.com

whatsapp: +54 (2901) - 15604686 / +54 (2901) - 15447165




Documental
EL SABOR POPULAR

desde el Fin del Mundo hacia los origenes de la cocina tradicional
Emanuel Cabezas y Verdnica Beltran

Se utilizaran utensilios risticos, madera, ceramica, barro y todo aquello que muestre el caracter de cada
cocina tradicional.

Fuente: El texto informativo se mostrara en superposicién con las imagenes. Se utilizarad una fuente
tipografica sin serifa, sencilla, en color blanco y ésta interactuara con la accién que se esté desarroliando.

Mapa de Referentes

eina.
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facebook: https:/Awww facebook.com/elsahorpopular/
e-mail: elsaborpopular@gmail.com

web: bttp://elsaborpopular.com

whatsapp: +54 (2901) - 15604686 / +54 (2001) - 15447165



Documental
EL SABOR POPULAR

desdz el Fin del Mundo hacia [os origenes de [z cocina tradicional
Emanuel Cabezas y Verénica Beltran

Fotografia: Se realizaran tomas cercanas en las que se mostraran ingredientes en detalle y se mostrara
también el ambiente en el que se desarrolla cada actividad vinculada a la elaboracion de los alimentos: mercados,
vendedores callejeros, cocinas y mesas familiares.

Referencias Fotograficas:

e Hungry Planet: What the World Eats - Peter Menzel, Faith D'Aluisio - http;//menzelphoto.com/

e Steve Baxter - httg:llwww.sgevebaxter.com/#PortfoIios/Editorial/

e Nick Ghattas - https:/iwww.nickghattasphotography.com/

facebook: hitps://www.facebook.com/elsaborpopular/
e-mail: elsaborpopular@gmail.com

web: hitp://elsaborpopular.com

whatsapp: +54 (2901) - 15604686 / +54 (2901) - 15447165



Documental
EL SABOR POPULAR

desde el Fin del Mundo facia los origenes de a cocina tradicional
Emanuel Cabezas y Verénica Beltran

e Kai Stiepel - https://www.kai-stiepel.com/food/

e Bojon Gourmet - hitps://bojongourmet.com

e Francesca Russell - hitp:/ffrancescarussell.com/

facebook: hitps:/iwww.facebook.com/elsaborpopular/
e-mail: elsaborpopular@gmail.com

web: hitp://elsaborpopular.com

whatsapp: +54 (2901) - 15604686 / +54 (2901) - 15447165
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desde ef Fin del Mundo hacia los origenes de (a cocina tradicional
Emanuel Cabezas y Verdnica Beltran

Referencias Videograficas:

e American VS Japanese: Cheescake - Tasty -

https://www.youtube.com/watch?v=M7WdrtRRqGo

e The Art Of Making Noodles By Hand - Tasty
httgs:/Iwww.voutube.com/watch?v=f2kesmA08VU

e Asian street food - DW Documentary - https:/Aww.youtube.com/watch?v=XRSHRcwRkdM

e EEP Chinese Street Food Tour in Beijing, China | BEST Unknown Street Foods + PEKING DUCK - Trevor
James - The Food Ranger - hitps://www.youtube.com/watch?v=jKXOh5wrzK4

facebook: hitps://www faceboaok.com/elsaborpopular/
e-mail: elsaborpopular@gmail.com
web: hitp:/elsaborpopular.com

tsapp: +54 (2901) - 15604686 / +54 (2901) - 15447165



Documental
EL SABOR POPULAR

desde ef Fin del Mundp hacia los orfgenes de a cocina tradicional
Emanuel Cabezas y Verdnica Beltran

Propuesta Sonora

Se tendran como referentes sonoros las siguientes obras:

Taiko Drumming - Isle of Dogs (Pelicula).
Trailer - Baraka (Pelicula).

Ojala que llueva - Café Tacvba.

Quimey Neugquen - Jose Larralde.
Mango Walk - The In Crowd.

Possibly Maybe - Bjbrk.
Dead man - Neil Young.
Carry Fire - Robert Plant.

Latin Simone - Gorillaz.

Killing for Love - José Gonzélez.

Link para escucharlas.

Participantes del proyecto

Amazing Oriental Music - Faran Ensemble.

Mantra - Dave Grohl, Josh Homme, Trent Reznor.

De Ushuaia a la Quiaca - Gustavo Santaolalla.

Emanuel Cabezas - Licenciado en Organizacién Industrial con un Master en Ingenieria Ambiental.

Disefiador Web y Audiovisual en Viento del Sur y Mates Viajergs. Encargado de la Produccion, Investigacion,
Filmacién, Sonido y Edicién en el proyecto de Cine Documental El Sabor Popular.

Verénica Beltran - Operadora en Psicologia Social. Disefiadora Grafica y Fotégrafa en Viento del Sur y
Mates Viajeros. Encargada de la Produccién, Investigacién, Redaccién, Fotografia, Filmacion y Arte Visual en el

proyecto de Cine Documental El Sabor Popular.

Formulacién y Disefio

Etapa 1 - Abril 2018 a Marzo 2019. PREPRODUCCION

e Realizar una investigacion previa acerca de los ingredientes méas utilizados en la cocina actual del mundo.
Investigar sus origenes y las rutas que recorrieron para llegar a donde actualmente se emplean.

e Preparar una ruta de viaje tentativa, que se puede ver modificada de acuerdo a las necesidades que
surjan en el camino, basada en la investigacién de los origenes de los alimentos.

e Contactar a entes gubernamentales e interesados de cada lugar a visitar, con el fin de determinar el

trabajo a realizar antes de llegar a destino.

e Contactar a referentes del cine documental sobre las distintas tematicas que atraviesan el proyecto (viajes,

gastronomia, antropologia, etc.).

X

facebook: hitps:/mww facebook.com/elsaborpopular/
e-mail: glsaborpapular@gmail.com
web: http://elsaborpopular.com

whatsapp: +54 (2901) - 15604686 / +54 (2901) - 15447165

Realizar el guion del proyecto, incorporando idea, locaciones, personajes y rodaje.
Realizar la difusién del proyecto en redes sociales y medios de comunicacion.



Documental

EL SABOR POPULAR
desde el Fin del Mundo hacia [os origenes de la cocina tradicional
Emanuel Cabezas y Verdnica Beltran

Etapa 2 - Abril 2019 a Abril 2021 - RODAJE

e \Visitar las ciudades que se consideren mas representativas del pais a recorrer y documentar, tanto en

video como en fotografia, los aspectos mas importantes relacionados a los ingredientes seleccionados y
su empleo.

e Realizar entrevistas a familias, cocineros callejeros, chefs y demas actores involucrados en la preparacién
de los alimentos tradicionales de cada lugar.

e Participar de las celebraciones religiosas y festividades nacionales durante el recorrido, con el fin de
registrar qué lugar tiene la alimentacion en estos eventos.

e Entrevistar a especialistas locales sobre las diferentes disciplinas relacionadas con la cultura de la
alimentacion: psicélogos, sociélogos, antropélogos, licenciados en turismo, entre otros.

Etapa 3 - Mayo 2021 a Septiembre 2021 - POSTPRODUCCION
e Seleccionar el material y compilar las escenas, estructuradas por capitulos siguiendo el hilo conductor:

regiones e ingredientes.
e Realizar la seleccion de la banda sonora, efectos visuales y de sonido del proyecto.

Calculo presupuestario

item Caracteristicas Justificacion Precio AR$
julio 2018
Notebook | Procesador 17, Memoria RAM 12 | Reemplazar el equipo actual para hacer un $30,999
GB, GPU AMD o NVIDIA. uso adecuado de los programas de edicién de
Referencia video correspondientes.
Camara Sony Alpha a6500 Mirrorless Realizar tomas callejeras y en movimiento en $75,000
filmadora Digital Camera with 18-105mm alta calidad de video. Buena respuesta para
Lens Kit. poca luz.
Grabacién en alta calidad.
Internal UHD 4K Video & S-Log3
Gamma. ISO 100-25600.
Grabadora | Zoom H4n Pro 4-Channel Handy | Realizar grabaciones de audio en entrevistas $11,000
de Audio Recorder y de banda sonora del documental.
Micréfono | Rode VideoMic Pro. Idem $11,000
Pasajes Alguno tramos a realizar:
portierray | Ushuaia- Buenos Aires...........cco | ceeeii it et $3,700 x2
avién Buenos AIres - TUCUMAN........c.o | oot e e e e e e $3,500 x2
TUCUMAN = JUJUY.....ovniieeieieeiee | e e e e ree e eeeaeae $700 x2
JUJUY = BOIIVIA. .. ... | oo e e e $700 x2
Bolivia - PerU.........cooiiviiiiiinies | e e e e e $1,200 x2
(1 e T Ta [ S RN $2,000 x2
Ecuador - Colombia..........couvvie | eoviiniiin $3,400 x2
Colombia - MEXICO.........oeiiiir | oeeriir e e et et e e $4,800 x2
MEXICO = JAPON. ....enieiniiiiiieecs | et e e e e e $10,000 x2
Japon - FilipINas. .. ..ocoiiee e | e e $3,800 x2
Filipinas - Papla y GUINEA.....cc... | covviniiiiiiiet it i veiiie et et vre et e et aene s $5,700 x2
Papla y GUINea - INdONESIa. ...... | coeririniiee et e et e e e $8,000 x2
9

facebook: hitps:/iwww.faceboaok.com/elsaborpopular/
e-mail: elsaborpopular@gmail.com
web: hitp://elsaborpopular.com

hatsapp: +54 (2901) - 15604686 / +54 (2901) - 15447165
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Emanuel Cabezas y Verdnica Beltran

INAONESIa = SH LANKA..ceonvvviviveen | rrerneenier et e e e e s $3,400 x2
S LanNKa = INGIA. .. ceeeveeeieeiereeee b eeeieere e e e e $3,400 x2
INdia = NEPal.......oooeiirreeeeiniee | e $1,800 x2
Nepal - ChiNa.........ccocvivvvimienns | cirmeinirien i $5,800 x2
Transiberiano China - | i e e e $8,000 x2
RUSIA....... e e e $1,200 x2
Rusia - TUFQUIB ....oeeeeeveveemeeeenes | e $4,000 x2
Bus EUropa 10 tramos.......covvvee | rremreemiiiiiieiieree s $800 x2
ESpafa - MaITUECOS. ......ceeeeeeeee | vorrmiiieimiiiniiieee e e $3,200 x2
Marruecos - Egipto......cccveveenne | v $9,000 x2
Portugal - Brasil .......c.....cc....00 ’

Valijas Rigidas, tamafio equipaje en Contar con un equipaje adecuado y resistente. $1,914 x2
cabina aviones. Referencia

Financiamiento

Parte de! proyecto se financiard con ahorros propios reservados a tal fin y otra parte con aportes y
donaciones de entes gubernamentales, ONGs y particulares.

Se solicitara a aquellos interesados en colaborar con el proyecto, una ayuda econémica para solventar tanto
la adquisicién del equipamiento técnico como los gastos de transporte y alojamiento durante el recorrido. A modo

de devolucidn y agradecimiento, todos los colaboradares seran nombrados en el documental, redes sociales y sitio
web.

Fundamentacion

Introduccién

Por su situacién geografica, la ciudad de Ushuaia, Tierra del Fuego es considerada a nivel internacional,
como “El Fin del Mundo”, por ser la ciudad més austral del Planeta. Su principal actividad econémica es el turismo
y su poblacién esta conformada principalmente por ciudadanos provenientes de diversas regiones de la Reptiblica
Argentina y de paises limitrofes como Chile y Bolivia. Esta mezcla de culturas se percibe en aspectos en los que la
tradicion y costumbres se ven mas concentrados, como es el caso particularmente de la gastronomia.

La cocina local puede mostrar aspectos de la idiosincrasia de la poblacion a través de los alimentos que se
consumen, la forma de prepararlos o cémo se presentan en la mesa a la hora de consumirlos. Cada sociedad se
diferencia en estos aspectos, por lo que al investigar la alimentacién de un lugar determinado, se hace

imprescindible recurrir a la historia, los origenes de los alimentos y de todo aquel aspecto que se vea involucrado
en esta actividad.

El documental “El Sabor Popular” piantea responder las incognitas: s Cuél es el origen de cada ingrediente?,
¢Coémo se distribuy6 alrededor del mundo? y ;Coémo se emplea hoy?. Con esta informacién se buscara develar
los datos necesarios para conocer la historia, las rutas y la tradicién y cultura vinculados a la alimentacién mundial.

La investigacion comenzara en “El Fin del Mundo®, en busqueda de ios origenes de la gastronomia,
haciendo foco en algunos de los ingredientes méas utilizados en la cocina internacional: el Trigo, que conectara
Argentina con los origenes de las civilizaciones en el Medio Este; el Arroz, que conectara Asia con paises de

10
facebook: hitps:/www facebook.com/elsaborpopular/

e-mail: elsaborpopular@gmail.com
web: hitp://elsaborpopular.com
whatsapp: +54 (2901) - 15604686 / +54 (2901) - 15447165
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desdz ef Fin del Mundo Racia [os origenes de [a cocina tradicional
Emanuel Cabezas y Verénica Beltran

América del Sur; la Papa, que conectara paises de América del Sur con Rusia; el Tomate, que conectara
Centroamérica con paises de Europa y por ultimo, el Aji, que conectara México con India.

¢ Por qué investigar la cocina mundial?

En la comida confluye la doble condicién humana de seres biologicos y culturales. La naturaleza del hombre
lo obliga a comer; no puede dejar de alimentarse. El ser humano es un ser social, por lo que toda practica sera
caracterizada por esta condicién. La cocina, el cocer los alimentos, emerge entonces como el espacio donde el
hombre articula la naturaleza y la cultura.

La relacién histérica de los seres humanos y el fuego comenz6 hace menos de un millén de afios y ha sido
uno de los grandes condicionantes de la evolucién de la Especie. Sélo los seres humanos cocinan, porque sélo los
seres humanos dominan el fuego.

La historia de los alimentos esta asociada entre otros, a la de la tecnologia, a los viajes y conexiones con
otras zonas geograficas y a los intercambios comerciales. No siempre se comi6 lo mismo ni de la misma manera.
A lo largo del tiempo se han ido afadiendo a la dieta nuevos alimentos y nuevas formas de cocinarlos. La
transformacion culinaria es un proceso muy complejo que modifica el alimento y le aporta nuevas caracteristicas y
propiedades, amplia la gama de alimentos digeribles y tiene un importante papel higienizador.

Un cambio importante se produjo cuando mayor superficie de tierra pudo ser dedicada a los cultivos y
diversas especies fueron adaptadas para el consumo humano. Otro cuando la ganaderia se especializé y la carne
pudo ser consumida de diversas maneras. La obtencién de nuevos alimentos ha contribuido a la conformacioén de
culturas y ha facilitado importantes progresos.

Todas las culturas poseen su propia cocina tradicional, acondicionada de forma ecolégica por el entorno y
que se basa en el consumo de determinados alimentos, cocinados y conservados de diversas maneras. Desde la
produccién, hasta la elaboracién, el servido en la mesa, las técnicas de conservacion y los utensilios empleados,
todos estos procedimientos estan construidos socialmente. Involucran intercambios sociales y negociaciones de
practicas y significados. La comida funciona como canal de comunicacion porque constituye un vehiculo para la
expresion de la identidad, los significados, las cosmovisiones, compartidas e individualizadas.

La Identidad es el eje central de reconocimiento de una cultura, pueblo o nacién. En la identidad entran en
juego los valores, tradiciones y conductas que se conocen como comunes y por medio de éstos se reconoce un
grupo social.

La tolerancia es un valor esencial para la convivencia de las personas porque implica el respeto, la
aceptacion y el aprecio por la diversidad. Todos somos diferentes, por lo que para poder vivir en comunidad, esto
resulta indispensable. Respetar la identidad del otro y reconocer y respetar los conocimientos que cada uno trae.
Es normal percibir la vida desde la propia mirada. El problema se genera cuando se cree que la propia mirada es
la Unica valida.

Aprender sobre otras culturas favorece el andlisis critico de la diferencia entre lo propio y lo ajeno, y propicia
el didlogo intercultural. Fomenta una critica de lo negativo y lo positivo de cada cultura, y genera ideas de lo que
debe superarse. Proporciona una nueva manera de ver, entender y vivir el mundo, empezando por el ser propio y
continuando con los demas, formando una red, dando confianza, seguridad, intercambio mutuo.

Este es el motor principal del documental: propiciar el entendimiento en un mundo diverso mediante el
aprendizaje sobre el funcionamiento de las diferentes culturas en relacién a un aspecto tan amplio y distinguido
como es la alimentacion. A través de la historia de los alimentos, de las rutas que recorrieron, cémo conectan el
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mundo y cémo influyen actualmente en la cultura de cada lugar, se intentara demostrar que existe mucho mas en
comun de lo que se puede imaginar.

Reconocer, aceptar y convivir con todas las formas de pensar y de ser no implica renunciar a las propias
creencias. Aprender sobre otras culturas abre la oportunidad de extender los horizontes para percibir otras formas
de ver al mundo, de concebir la realidad; aceptar ofros criterios y ser pacientes y dispuestos a considerar otros
puntos de vista. El respeto a la diversidad es un pilar fundamental en la erradicacién del racismo, la xenofobia y la
intolerancia.

“La maquinaria de la igualacién compulsiva actiia contra la més linda energia del género humano, que se
reconoce en sus diferencias y desde ellas se vincula. Lo mejor que el mundo tiene estd en los muchos mundos
que el mundo contiene, las distintas musicas de la vida, sus dolores y colores: las mil y una maneras de vivir 3%
decir, creer y crear, comer, trabajar, bailar, Jjugar, amar, sufrir y celebrar...”. Eduardo Galeano - Patas arriba - La
escuela del mundo al revés.

Fuentes:

e La Psicologia Social de la Comida: una aproximacién teérica y metodolégica a la comida y las practicas de
la alimentacién como secuencias narrativas - Denise Amon, Pedrinho A. Guareschi y David Maldavsky -
Pontificia Universidade Catélica do Rio Grande do Sul, Porto Alegre, Brazil. 2 Universidad de Ciencias
Empresariales y Sociales, Buenos Aires, Argentina. '

e Nacionalismo culinario. La cocina mexicana en el siglo XX - José Luis Judrez Lopez, 2008.

s Alimentacién y cultura: reflexiones desde la Antropologia - Jests Contreras - Revista Chilena de
Antropologia N°11, 1992 - Facultad de Ciencias Sociales - Universidad de Chile - Santiago, Chile.

e Estudio sobre los diversos usos de los alimentos en la sociedad - Baas, Wakefield, Kolasa - 1979.

e Beneficios e impacto del aprendizaje intercultural mediante educacién no formal - Cecilia Alberdi, Juan D.
Medici, Lic. Juan Ignacio Coria, Paula Magaldi - Congreso Iberoamericano de Educacién - Buenos Aires,
Argentina - Septiembre 2010.

e Historia de los alimentos - Junta de Andalucfa - Documentos

Contacto

Facebook: El Sabor Popular

e-mail: elsaborpopular@amajl.com
Web: http://elsaborpopular.com
Whatsapp: +54 (2901) - 15604686 / +54 (2901) - 15447165
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- Emanuél Cabezas - Verénica Beltran

it
Ushuaia, éierra/del Fuego, Argentina -X#osto 2018
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“2018-Afo de los 44 Héroes del Submarino ARA San Juan”

Concejo Deliberante
de {a Ciudad de Ushuaia

EL CONCEJO DELIBERANTE
DE LA CIUDAD DE USHUAIA

RESUELVE:

ARTICULO 1°.- DECLARAR de INTERES MUNICIPAL al proyecto de cine
documental independiente denominado “El sabor popular, desde el fin del
mundo hacia los origenes de la cocina tradicional”’, autoria de los estudiantes
de la carrera de Disefio, Imagen y Sonido del C.E.N.T. N° 11 de la ciudad de
Ushuaia, que consiste en revelar el origen, distribucién y uso de cinco
ingredientes de la cocina tradicional difundidos mundialmente, y el entramado

cultural que define su uso.

ARTICULO 2°.- De forma.

Silvio BOCCHICCHIO
Concejal ECoS )
foncejo Deliberante Ushuaia

“Las Islas Malvinas, Georgias y Sandwich del Sur y los Hielos Continentales, son y serdn Argentinos”
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